ﬁ ristorantemarlinsteresagallura

@ marlinsantateresagallura

@ marlinristbar@gmail.com

0789 754563
3791386705 « 329 1152039

C MARLIN

Lounge Restaurant front sea

Garden

Cari Clienti, nel nostro ristorante cerchiamo sempre di offrirvi prodotti freschi, locali e di alta qualita. In alcuni periodi ci € impossibi

le reperire prodotti freschi e li sostituiamo con eccellenti prodotti congelati o surgelati avvalendoci dei migliori fornitori sulla piazza.
Per fare chiarezza e a norma di legge abbiamo inserito gli asterischi (*) dove il prodotto potrebbe in alcuni casi essere surgelato e
una A dove il prodotto acquistato fresco viene abbattuto dai nostri chef per essere bonificato. L'abbattimento & un trattamento obbli-
gatorio per i prodotti ittici destinati ad essere serviti crudi oppure marinati, salati o sottoposti a qualsiasi tipo di preparazione che
non sia in grado di eliminare la presenza di parassiti, come I'Anisakis. Per ogni chiarimento potete chiedere al personale di sala ogni
volta che volete! Grazie per I'attenzione

Leggenda

A « “Il prodotto acquistato fresco & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento iconformita alle
prescrizioni del REG. CE 853/2004, allegato llI, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1”. In mancanza di prodotto fresco il
prodotto pud essere congelato o surgelato.

F ¢ prodotto fresco
V ¢ vegetariano

G. F. (gluten-free) nel nostro ristorante serviamo piatti che non contengono glutine allinterno, come risotto, prodotti alla griglia,
alcuni dolci e non possiamo garantire 'assenza di contaminazione aerea in quanto non possediamo un laborato-
rio apposito per la lavorazione delle materie prime.

N. B. SE DESIDERATE ARAGOSTA FRESCA O “PORCETTO SARDO” VE LI PREPARIAMO SU RICHIESTA

Dear Customers, in our restaurant, we always strive to offer you fresh, local, and high-quality products. During certain periods, it is
impossible for us to source fresh products, so we replace them with excellent frozen or quick-frozen products, relying on the best
suppliers in the market. To provide clarity and comply with the law, we have inserted asterisks (*) where the product may, in some
cases, be frozen, and an A where the freshly purchased product is chilled by our chefs for reclamation. Chilling is a mandatory
treatment for fish products intended to be served raw or marinated, salted, or subjected to any preparation that cannot eliminate the
presence of parasites, such as Anisakis. For any clarification, you can always ask our staff for assistance!

Thank you for your attention
Legend

A « “The freshly purchased product has undergone a preventive reclamation treatment through freezing in compliance with the
provisions of Regulation CE 853/2004, Annex IlI, Section VIII, chapter 3, Letter D, Point 1”. In the absence of fresh products, the
product may be frozen.

V ¢ vegetarian

F « fresh product

G. F. (gluten-free) » we serve gluten-free product but we cannot guarantee the absence of airborne contamination as we do not have
a separate facility for processing.

Notice: IF YOU DESIRE FRESH LOBSTER OR “SARDINIAN PORCETTO” WE WILL PREPARE THEM UPON REQUEST



ANTIPASTI - STARTERS

Gran &@m’fﬂzione A mare marlin
Selection of mixed seafood starters
min 2 oy 414,259, F A"

Zuppetta di cozze con crostini
Sauted mussels with crm’@ bread
914 F

Zufopeffa di cozze e Uonﬂo/e con crostini

Sauted mussels and clamibs with fresh tomato sauce and crusty bread
1914, F

Gambhero croccante con /mnafum al p&méo ,

cﬁm‘ney di frutta esotica e salsa ﬂwzmmofe
ﬁeeﬁ ﬁﬂie;/ @nﬂ fprawms breaded with p&mﬁo, served with
guacam ole sauce and esofic fruit cﬁufney

125 A"

Trancio dy ﬁo/pa su crema dy fatate ¢ bacon croceante
Ucfo/,'m' served on a had of creamy potatoes and crispy bacon
4 A

gﬂCCﬂ/ﬂ\ croccante su maionese ﬂ/ [97)’)07) ﬂi/'ﬂﬂ'
Deep fried Cod fish with lemon grass mayo

13454

Insalata del nostri mari con verdurine in agro

Mmixe/ J'eafao/ salad with peaé/e/ myefﬂé/ey
2,14, FA

?ﬂiﬂm@mm di tonmo ﬁﬂeyco con /mmo/om ¢ basilico

Parmigiana with oéeiyiney, fresh tuna, tomato and basil sauce

45.7.9F

29

14

16

16

A

14

8

o



CRUDI - RAWS

Gran pim% Ai cruds 25
Selection of mixed rawfish

414,2F A

Tartare di tonno ﬁﬂeyco con salsa ﬂmmmofe e maionese di po/po (8
Fresh tuna tartare with ﬂuﬂmmofe sauce e ocfo/,'m' mayo

4544, F A

Ostriche 5 euro cad 1
Oyyfm'

1, F

ANTIPASTI DI TERRA

MEAT STARTERS
Caforese di Bufaln 3
Fresh tomato and bufalo mozzavella salad
7.V
Prosciutto e melone 3
Fresh melon and | fparma ham
T@ﬁe:ﬂe di salumi e ][mﬂm&yﬂi sard 15

M‘;{ea/mmﬁniﬂn cured meat and mz}(e/ cheese
7. 14



PRIMI DI TERRA
MEAT MIDDLE COURSES

Chiusoni alla campidanese con myo} di salsiccin
Home sardinan  gnocehi with fresh sausage, and tomato sauce
194

fﬂy&ym alla bolognese
1,74

fm@m Fantasia di verdure
L’m&ym ‘Fﬂnfmy whith ueﬂefaé/e
174,V
Li pu@z’om’ (Raviol; sardi 4i ricotta con pomo&/om ¢ basilico)
Home made savdinian ravioli filled with vicotta cheese with tomato and fresh basil sauce
17,9 4
PRIMI DAL MARE
MIDDLED SEAFOOD COURSES

Spaqhetti alle vonya/e
\S/wfgﬁefﬁ with clams

(14,46, F

\S’p@ﬁeﬁ‘i vanﬂo[e e ém‘fﬁmﬂa

Spajﬁeﬁ‘i with clams and éoffmya
1444, F

Paccheri al raqu di calamari
Paccheri with fresh J'c,m'&/ ragu

14,9, F A4

Risotto ai frutti di mare
Mixed seafood visotto

2,944, F * 4 min 2 pox

T@ﬁ’m‘e//e nere cozze,gaméem’ e crema di tartufo
Tayﬁafe//e with cuttefish ink, mussels, ﬁrowm,ﬂnﬁ/ black truffle sauce
1,214, F"

Strozzapreti pesce J/am/a, melanzane e pomwfmﬂim’
Strozzaprefi swordfish, ﬂuéeiyiney and cﬁemy fomatoes

1,49, F

ﬂez‘fﬂnjoﬁ di cernia uonyo/e e Zﬂﬁ%mm ¢ porcini

Kecf&m /ey 0}[ c/mm’ ﬂm/mﬁ[mn rouper ﬂm/ orcim'mm'ﬁmomy
1,414, “Z A g r

o

o

1

i

16

18

(&

20

20

18

(18



SECONDI DAL MARE
SEAFOOD MAIN COURSES

Frittura di calamari 18
Deep fried yzim'/
514, F A"

Frittura di calamari ¢ ﬂﬂméb’i"i 20
ﬁeeﬁ ][rief/ J'c/m'p/an/ @nﬂ fprawns
2514, F, A

Involtini o francio di /oeyce J/om/a alla mediterranea &

Mediterranean swordfish rolls
'2/4/ 7 79/ ¢/ ﬂ

Pescato ﬁé/jiomo allevato alla meditervanea 7.9 @ ~79 al @
(con pafafe,ﬁamo&/m”ini e olive f@ﬂiﬂycﬁe ) o al sale

Farm ﬁ'yﬁ cateh  backed with cﬁer@ tomatoes, ﬁﬂeyﬁ ﬁafﬂfoes' and

olives or hacked with sea salf
4, F

Pescato p/e/jio:ﬂno locale alln mediterranea o al sale 85 @ -85 al @
Local fish cateh backed with cﬁemy tomatoes, fresh frotatoes and olives or

hacked with sea salf
4 F



DALLA GRIGLIA
FROM GRILL

DAL MARE

G;ﬂ@ﬁ'm‘ﬂ mista di fresce
Mied ﬂl"f//ﬁ/ seafood
24,44F, A

sz’eﬁﬁna di Gaméem’ e calomari alla ﬂ;@ﬁ'ﬂ
Marinated jri//e;/ /men and ﬂl"f//ﬂ/ Ki@pmwm'
214, F A

Gamberoni alla ﬂ:@ﬁ'ﬂ

e kingpranns
gmf eﬂ ﬁzryﬁmwm

Fiore calamaro alln jm’ﬂﬁa

Grilled ,vzim'/ flower
2, FA

Pescato a@/ﬂiarno allevato
farmed cateh of the ﬁ/ay
4,F

Pescato &/e/ﬂiamo locale
Local catch of the &/ay
4 F

DI TERRA

G@ﬁ'm‘ﬂ mista con verdure
Great neat mixed jm'// whith U@ez‘ﬂé/ey

Entrecote
Grilled sirloin steack seved with demi ~j/ace sauce

%yﬁm‘ﬂ rucoln e grana

Sir/oin sliced served with aruculn and pﬂrememn shave

7

Sulsiccia sarda con pﬂfm‘e arrosto
Sardinian sausage served with roasted, poz‘afoey

28

22

A

20
7.5hg- 754l Ky

3,5@~3§ﬂ/7<j

25
A

22

16



CONTORNI

SIDE DISHES
Patate al forno 6
Racked, /Joz‘ﬂfoey
Patate fritte 2
Fries”
G@/fm‘a A5 verdure 8
WMixed ji"f//z%/ wyefaé/ey
Insalata mista 6
Mixed salad

PER | VOSTRI BIMDI
KIDS MENU

Gnocehetto al myo‘f i salsiccin 2
Fresh sardinion jnoccﬁi with sausage mfgﬁ
9
Dasta al, pomo&/om 10
Dasta with tomato ond basil
9
Cotoletta di ﬁO//O con pﬂfm‘ine 5

Deep fried cicken cutolet with fries
$5"



PANINI
SADWICHES
SOLO APRANZO ONLY FOR LUNCH

Toast
Prosciutto e fo:ﬂm&yﬂio

Hoam and cheese
17

Sehincciata al cotto

Prosciutto cotto, mozzarelln, maionese
Ham, mozzarella and mayonese
11 71 3/ 5

Focaccia al formo
Tonno, ﬂomo/oro, wovo, maionese e latfuga

Tuna fish, tomatoes, eq9, mayonese and letfuce
1/4/515

Cluby sandwich al, ﬁo//b

Bacon, uovo, /mrmiﬂiano, Inttu G, MAionese e po/ﬁ;
Bacon, 49, /mﬂmeyﬂn cﬁeeye, ettuce, mayonese and cﬁicéen
1375

Crudaiolo

Panino al crudo
Presciutto crudo, bufala e rucoln

Parma ﬁam, éuﬁ[a/b mozzme//a ﬂi’}ﬁ/ m%gu/a

07

Panino uejefmﬂiﬂna
Verdure ﬂ@ﬁm‘e ¢ fontina

Grilled veqqies and fonfina cheese
7.V

Vegyie émyer
Panino con ﬁaméwgﬁer vegetariano, forma 1970 € contorno di [atate al forno
\/Eﬂefﬂ/ émyer with cheese and served with baked /Jofafoey

1.7, V.A

Cheese émyue:ﬂ

Wﬂmémyﬁe;ﬂ, fatﬂmwio, bacon, ﬁoma&/am,
cipa//a croceante salsa bb, servito con ﬁm‘ﬂﬁne
Wamémyer, 06681'8, éﬂCOﬂ, fomm‘o, Cl"fjﬁy onion ééq sauce
served with fries

.7

G

3



INSALATE

SALADS
Nicoise
Insalata, pﬂfm‘e hollite, uova sode, pomaa/om, mais, acciogﬁe,
salia ol chef

M}(e&/ salad, hoiled /JOfﬂfOb’)‘, £q9s, tomatoes,sweet corn, anchovies, cﬁef sauce
3,4 (salsa- sauce 3,4,5,9,10)

Ceasar salad
Misticanza po//O j:@/}'ﬂfo, crostini, rucoln, grana, salsa

M’;(e&/m/m( jiﬂi//e/ cicéen, cmky Mem( mﬂmgu/a, pmﬂmemn J'ﬁm/ey, cﬁe][ sauce
17 (salsa- sauce 3,4, 5,9,10)

Insalatona wista

Insalata wista, tonno, pomap/am, carote, mozzarelline, mais
Mixed salad, tuna,tomatoes, carvots, mozzarelln, corn

24

Salsa dello chef

Sedano, ci/oo//a, ﬂcci@ﬁe, s'empe, olio di semi, uova, capﬁem’, cetriolini, acefo

C'e/e:y, onion, ﬂncﬁow'ey, mm'fﬂm/, seeds 01’[ €495, mﬁem', pz’cé/e, w’ngmﬂ

G

G

10



LE PIZZE
LE NOSTRE BIANCHE - WHITE BASE

Focaccina

Olio EVO, sale, origano
Exfmuiryin olive oil, sall oregano
t

4 ][mﬂm&yﬂi
MOZZﬂVG//ﬂ, jOl:’gOMZU/ﬂ, pecom’no, ﬂl"ﬂnﬂ
Mozzarelln, zoln cheese, fontina cheese, [parmesan

07

Mari e monti
Mozzarella, carciof; éoﬁa@a, fpecorino

WMozzarella, artichokes, éaﬁ‘myﬂ, fonﬁnﬂ cheese
14,7

Carbonara
Mozzme//ﬂ, juﬂncia/e, crema A uovo, pmmiﬂiﬂno, pepe

WMozzarelln, bacon, €99 cream, foarmesan, frepprer
037

Zozzona
Go:fgonzofﬂ, melanzane fritte, [rosciutto crudo

Zola cheese, ﬁﬂie;/ @ﬂﬁ/am‘, Parma ham
5.7

Marlin
Mozzarelln, misto di frutti di mare, pomo/oiﬂim'

Mozzarelln, mixm/ yeafoop[ cﬁemy tomatoes
0,47 FA

Estiva
Mozzarelln, éwﬁt[&t, ﬁomo&/om’ni, rucols, grana
WMozzarella, éuﬁ[ﬂfo mozzarelln, cﬁer@ tomatoes, rocket. farmesan

07

12

7

G

1

22

14



LE NOSTRE ROSSE -- RED BASE

Mmyﬁem’fa
Pomodoro, mozzarelln, basilico, olio EVO

Tomato base, mozzarella cheese, hasil, exfmuigin olive oil

7

Marinara
Pomodoro, @ﬁa, oriﬂﬂna

Tomato hase, ﬂmﬂﬁc, oregano
1

Napaﬁ
%mo&ém, mozzare//a, ﬂcci@ﬁe, om'ﬂano, hasilico

Tomato ém'e, mozzare//ﬂ, ﬂncﬁow’ey, 0@7&:7}0, basil
4.7

Romana
Pomodoro, acci@ﬁe, origano

Tomato ém'e, ﬂncﬁouiej', oreqano, basil
1, 4

Delizin
%mo/oro, mozzare//ﬂ, ﬂo;yonzo/a, ci/ao//a, salame /w'ccanfe
Tomato, mozzare//ﬂ, ZO/ﬂ cﬁem, onion, Jﬁicy m/mmi

07

Calzone
Pomodoro, mozzarella, [rosciutto cotto, funﬂﬁi
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms folded

17

Parmigiana
Pomodto, mozzarells, melanzane ﬁﬂiffe, parmigiano, pecoring

Tomats, mozzarelln, fried eﬁp/am‘, frarmesan, fontina cheese
L7

Capricciosa

Pomodoro, mozzarells, [rosciutfo cotto, ﬁmﬂﬁi, carciol, ofive, accz@ﬁe
Tomatoes hase, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives, anchovies
447

4 stagioni
?omo/bro, mozzme//a, p;ﬂoyciuﬁo cotto, ﬁmyhi, carciolni, olive

Tomato sauce, mozzarells, ham, mushrooms, arfichokes, olives
7

10

12

"

14

12

3



Surda
%mo&/om mozzare/fﬂ, salsicein secca /oca/e, pecom’no
Tomato sauce, mozzarelln, a/fﬂy local Sausage, fonﬁnﬂ chees

07

Tonno e cipolle
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipa//e

Tomato sauce, mozzarells, tuna, onions
1,4

Veneziana
Pomodoro, mozzarelln, pmyciuﬁo cotfo, funﬂﬁi
Tomato sauce, mozzarells, ham, mushrooms

07
Dinvoln

Pomm@m, mazzme//a, salsicein ﬁicmnfe
Tomato sauce, mozzaref/ﬂ, J'picy sausage

(7

Vegetariana

T’omo/oro, mozzare//a, me/anzane, pe/;ewmi, zucchine
Tomato sauce, mozzarells, auée@;’nex’, cou@el‘fes’, freppers

7

Americana

Mmyﬁerifa con wiirstel e [ratating fritte
Ma@ﬁem’fa with wiirstel and fries
057

Primavera

Domodoro, mozzarelln, f)royciuffo erudo, rucoln, ycayﬁe di grana
Tomato sauce, mozzarells, Parma ham, rocket frarmesan J'ﬁﬂw'ryy

(5.7

Dizza f tatosa
Mmyﬁem‘a con patating fritfe
Ma@ﬁem’fa with fries

{

Aggiunte: prosciutto crudo di Parma: € 2,5 - Mozzarella di bufala: € 2,5 - Pesce: € 3 Aggiunte extra: € 2
Additions: raw Parma ham: € 2,5 - Buffalo mozzarella: € 2,5 - Fish: € 3

Extras: € 2

G

12

10

12

12

14

10



DESSERTS

C’ﬂ/):ﬂeye con ﬂe/ﬂfO
Torta cioccolato e mandorle J'enzy/uﬁne con ﬂe/m‘o dell casa

Gluten ﬁee chocolate and almonds cake with icecream
378

Seadns
Puff, fastry filled with cheese /eeﬁ fried and fappe/ with ﬁoney

135.7

Tiramisu
137

Crema catalana
37

Panna cotta ai frutti di hosco, caramello o cioccolat
Panma cotta with berries, or caramel or chocolate

7

Cheesecake
07

Torta p/e/ﬂiorno
Cake of the /ay

Sorhetto al imone

Lemon sorhet

37



DALLA GELATERIA

Gelato in vetro al tavolo
Diccolo (2 ﬂm’ﬁ]
Medio (3 qusti con panna )

C’ap/m WMarlin

Gran copfon di frutta e gelato con franna e foppyj
\S’upeiﬂ cup with fresh ﬁZ{if, ice cream,cream and topping
24

Banana split

Banana con €/ﬂf0 ﬂ//ﬂ Vm@ﬁa, cocco, l’)OCCI'O/ﬁ, /Jﬂi’)ﬁﬂ, jif'ﬂ}%//ﬂ

Ranana with vanilla ice cream, coconut. hazelnut, cream, ﬂmim'
7.8

Coppa fmyo/am
Ge/ﬂfa alln Wmijﬂ'm, fr@o/e ﬁ'ej'cﬁe, fanna hiscotti e fappinﬂ

Strawherries cupy with vanilla icecream, cookies and cream

07

WMacedonia
Fruit salod

WMacedonia con ﬂe/ﬂf(]

Fruit salnd with icecream

Dalla Bind; ™
1378

Tartufo bianco 0 nero
Croccante amarena

Souffle al cioceolato”
Cannolo siciliano

ﬂ/ﬂe@em} Glutine - Latte - Uova - Frutta a quiscio * ﬂ/ﬂeiyem’ Gluten - Milk - Z::gj - Nufs

9 noyfm"geézﬁ sono tutti fatti in casa e non contengono lutine né Lattosio tranne We/ﬁ’ a base di nutella che [possono conftenere

Tracee di ﬂ/uﬁne, 9 ﬂe/m‘i alla fratta non contengono latte

xR =

iz

12

G

10

SIS

Our ice creams ave all homemade and do not contain ﬂ/ufen or Lactose except those based on nutelln which may contain traces of

Gluten, Fruit ice creams do not contain milk



CAFETTERIA SOFT DRINK

Bﬁ’” £ss0 1,50 Coca- col

Espresso corretto 3,00 Coca- zero

Decaffeinato 1,70 Orange lemon

Caﬁpuacmo 2,,00 Omrye sodn

Caﬁpuacmo Aj soia 2,50 Lemon sodn

Marocchino 1,80 Sprite

Latte macchiato 2,00 The limone

Cafte' shakerato 2:00 The pesca

Shakerato corvetto 6,00 o,

Gins Succhi frutta
msenq 180 P .

Cafte' d'orzo 1,80 premua

Thg ) /in I[Mﬂa 2, 50 7."1"0!//&”[0 ][i" Mffﬂ

Caffe' americano 2,00 Flcq ua 1/2

Caffe’ p/o/apiO 3,00 Aequa il

BIRRE SPINA WARSTEINER
0,201 0,301 0,40l 0,50l
Biondn / Non filtrata 200 4,00 5,00
Panache’ 4,00 2:00 6,00
0,251 0,501
BRlanches 4,00 6,00

BIRRE BOTTIGLIA

Heineken imﬁom‘e&/

Yehnusa ambra ﬁmpi/a

Yehnusa anima sarda

Jehnusa al limone
Jehnusa non filtra

Corona

4,00
4,00
250
4,00
4,00
5,00

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
5,00
6,00
1,50
2,50

1501
15,00

AMARI E LICORI 4,00

LIQUEURS

Averna « 8@[%‘ « Disaronno « Fernet Branca

Fernet Beanca Menta « Amaro del Cﬂpo
7@6%3}3’1‘6% . Monfenejm o Limoneello

Liguivizia Felisse « Mirfo « Sambuca
9

ém/;pﬂ barricata

Rum
Rum &peo;’ﬂ/



Allergeni

Reg. (UE) n. 1169/2011

ITALIANO

DEUTSCH

ENGLISH

FRANCAIS

E disponibile il Registro
Allergeni (italiano)

Das Allergie Register steht
zur verfiigung (italienisch)

The Register of Allergens
is available (italian)

Le Registre des Allergénes
est disponible (italien)

1. Cereali contenenti glutine, 1. Glutenhaltiges Getreide, 1. Cereals containing gluten, 1. Céréales contenant du
vale a dire: grano (farro e namentlich Weizen (wie namely: wheat (such as gluten a savoir blé (comme
grano khorasan), segale, Dinkel und Khorasan- spelt and khorasan wheat), épeautre et blé de
orzo, avena o i loro ceppi Weizen), Roggen, Gerste, rye, barley, oats or their Khorasan), seigle, orge,
ibridati e prodotti derivati Hafer oder Hybridstamme hybridised strains, and avoine ou leurs souches

davon, sowie daraus products thereof hybridées et produits a base
hergestellte Erzeugnisse, de ces céréales
ausgenommen

2. Crostacei e prodotti a base | 2. Krebstiere und daraus 2. Crustaceans and products 2. Crustacés et produits a base
di crostacei gewonnene Erzeugnisse thereof de crustacés

3. Uova e prodotti a base di 3. Eier und daraus 3. Eggs and products thereof 3. (ufs et produits a base
uova gewonnene Erzeugnisse d’ceufs

4. Pesce e prodotti a base di 4.  Fische und daraus 4.  Fish and products thereof 4. Poissons et produits a base
pesce gewonnene Erzeugnisse de poissons

5. Arachidi e prodotti a base 5.  Erdnisse und daraus 5.  Peanuts and products 5. Arachides et produits a
di arachidi gewonnene Erzeugnisse thereof base d’arachides

6. Soia e prodotti a base di 6. Sojabohnen und daraus 6. Soybeans and products 6. Soja et produits a base de
soia gewonnene Erzeugnisse thereof soja

7. Latte e prodotti a base di 7. Milch und daraus 7.  Milk and products thereof 7. Lait et produits a base de
latte (incluso il lattosio) gewonnene Erzeugnisse (including lactose) lait (y compris le lactose)

(einschlieRlich Laktose)

8. Frutta a guscio: mandorle 8. Schalenfriichte namentlich | 8.  Nuts namely: almonds 8.  Fruits a coque : amandes
(Amygdalus communis L.), Mandeln (Amygdalus (Amygdalus communis L.), (Amygdalus communis L.),
nocciole (Corylus avellana), communis L.), Haselnlisse hazelnuts (Corylus noisettes (Corylus avellana),
noci (Juglans regia), noci di (Corylus avellana), avellana), walnuts (Juglans noix (Juglans regia), noix
acagiu (Anacardium Walnusse (Juglans regia), regia), cashews de cajou (Anacardium
occidentale), noci di pecan Kaschuntsse (Anacardium (Anacardium occidentale), occidentale), noix de pécan
(Carya illinoinensis occidentale), Pecanniisse pecan nuts (Carya (Carya illinoinensis
Wangenh K. Koch), noci del (Carya illinoinensis illinoinensis Wangenh K. Wangenh K. Koch), noix du
Brasile (Bertholletia Wangenh K. Koch), Koch), Brazil nuts Brésil (Bertholletia excelsa),
excelsa), pistacchi (Pistacia Paraniisse (Bertholletia (Bertholletia excelsa), pistaches (Pistacia vera),
vera), noci macadamia o excelsa), Pistazien (Pistacia pistachio nuts (Pistacia noix de Macadamia ou du
noci del Queensland vera), Macadamia- oder vera), macadamia or Queensland (Macadamia
(Macadamia ternifolia) e i Queenslandniisse(Macada Queensland nuts ternifolia), et produits a
loro prodotti mia ternifolia) , sowie (Macadamia ternifolia), and base de ces fruits

daraus gewonnene products thereof
Erzeugnisse

9. Sedano e prodottia basedi | 9. Sellerie und daraus 9. Celery and products thereof | 9.  Céleri et produits a base de
sedano gewonnene Erzeugnisse céleri

10. Senape e prodottia basedi | 10. Senf und daraus 10. Mustard and products 10. Moutarde et produits a
senape gewonnene Erzeugnisse thereof base de moutarde

11. Semi di sesamo e prodotti 11. Sesamsamen und daraus 11. Sesame seeds and products | 11. Graines de sésame et
a base di semi di sesamo gewonnene Erzeugnisse thereof produits a base de graines

de sésame

12. Anidride solforosa e solfiti 12. Schwefeldioxid und 12. Sulphur dioxide and 12. Anhydride sulfureux et
> 10 mg/kg o 10 mg/I SO2 Sulphite > 10 mg/kg oder sulphites > 10 mg/kg or 10 sulfites > 10 mg/kg ou 10

10 mg/I SO2 mg/| SO2 mg/| SO2

13. Lupini e prodotti a base di 13. Lupinen und daraus 13. Lupin and products thereof | 13. Lupin et produits a base de
lupini gewonnene Erzeugnisse lupin

14. Molluschi e prodottia base | 14. Weichtiere und daraus 14. Molluscs and products 14. Mollusques et produits a

di molluschi

gewonnene Erzeugnisse

thereof

base de mollusques

IN CASO DI ALLERGIE SI PREGA DI AVVISARE IL PERSONALE DI SALA
IN CASE OF ALLERGIES PLEASE NOTIFY THE DINING ROOM STAFF




