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C MARLIN

Lounge Restaurant front sea

Garden

Cari Clienti, nel nostro ristorante cerchiamo sempre di offrirvi prodotti freschi, locali e di alta qualita. In alcuni periodi ci € impossibi

le reperire prodotti freschi e li sostituiamo con eccellenti prodotti congelati o surgelati avvalendoci dei migliori fornitori sulla piazza.
Per fare chiarezza e a norma di legge abbiamo inserito gli asterischi (*) dove il prodotto potrebbe in alcuni casi essere surgelato e
una A dove il prodotto acquistato fresco viene abbattuto dai nostri chef per essere bonificato. L'abbattimento & un trattamento obbli-
gatorio per i prodotti ittici destinati ad essere serviti crudi oppure marinati, salati o sottoposti a qualsiasi tipo di preparazione che
non sia in grado di eliminare la presenza di parassiti, come I'Anisakis. Per ogni chiarimento potete chiedere al personale di sala ogni
volta che volete! Grazie per I'attenzione

Leggenda

A « “Il prodotto acquistato fresco & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento iconformita alle
prescrizioni del REG. CE 853/2004, allegato llI, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1”. In mancanza di prodotto fresco il
prodotto pud essere congelato o surgelato.

F ¢ prodotto fresco
V ¢ vegetariano

G. F. (gluten-free) nel nostro ristorante serviamo piatti che non contengono glutine allinterno, come risotto, prodotti alla griglia,
alcuni dolci e non possiamo garantire 'assenza di contaminazione aerea in quanto non possediamo un laborato-
rio apposito per la lavorazione delle materie prime.

N. B. SE DESIDERATE ARAGOSTA FRESCA O “PORCETTO SARDO” VE LI PREPARIAMO SU RICHIESTA

Dear Customers, in our restaurant, we always strive to offer you fresh, local, and high-quality products. During certain periods, it is
impossible for us to source fresh products, so we replace them with excellent frozen or quick-frozen products, relying on the best
suppliers in the market. To provide clarity and comply with the law, we have inserted asterisks (*) where the product may, in some
cases, be frozen, and an A where the freshly purchased product is chilled by our chefs for reclamation. Chilling is a mandatory
treatment for fish products intended to be served raw or marinated, salted, or subjected to any preparation that cannot eliminate the
presence of parasites, such as Anisakis. For any clarification, you can always ask our staff for assistance!

Thank you for your attention
Legend

A « “The freshly purchased product has undergone a preventive reclamation treatment through freezing in compliance with the
provisions of Regulation CE 853/2004, Annex IlI, Section VIII, chapter 3, Letter D, Point 1”. In the absence of fresh products, the
product may be frozen.

V ¢ vegetarian

F « fresh product

G. F. (gluten-free) » we serve gluten-free product but we cannot guarantee the absence of airborne contamination as we do not have
a separate facility for processing.

Notice: IF YOU DESIRE FRESH LOBSTER OR “SARDINIAN PORCETTO” WE WILL PREPARE THEM UPON REQUEST



ANTIPASTI - STARTERS

Zuppeﬁ‘a Ai cozze con crostini
Sauted mussels with crm’fy bread
1914, F

ZM/)/J&ffﬂ di cozze e f/onﬂa/e con crostin

Sauted mussels and clambs with fresh tomato sauce and crusty bread
1914, F

gﬂﬁﬁﬂ/&; croccante su maionese ﬂ/ /674407’) ﬂi"ﬂﬂ'
Deep fried Cod fish with lemon  Grass mayo

134,54

CRUDI - RAWS
Gran pmﬁ‘o Ai cruds

Selection of mixed rawfish
4t4,2F, A

Ostriche
Uyyl‘em‘
1, F

ANTIPASTI DI TERRA
MEAT STARTERS

Caprrese di Bufaln

Fresh tomato and bufalo mozzarella salad
7.V

Prosciutto e melone
Fresh melon and, fparma ham

Tﬂyﬁ'eiﬂe di salumi e fo:ﬂmyyjimmﬁ'
M}(e&/ sardinian cured meat and mixe/ cheese
7.4

14

16

14

29

5 euro cm/ {
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PRIMI DI TERRA
MEAT MIDDLE COURSES

Chiusoni alla campidanese con myo} Ai salsiccin

Home sardinan  gnocehi with fresh sausage, and tomato sauce
194

fm@m alla holognese

1,74

fm'@m Fantasia di verdure

L’m&ym ‘Fanfmy whith ueﬂefaé/e

174,V

Li pu@z’om’ (Raviol; sardi di ricotta con pomo&/om ¢ basilico)
Home made savdinian ravioli filled with vicotta cheese with tomato and fresh basil sauce
17,94

PRIMI DAL MARE
MIDDLED SEAFOOD COURSES

Shaghetti alle vonjo@
épqgﬁefﬁ with clams

114,16, F

Sp@ﬁeﬁ‘i vonﬂo/e e éoﬁ‘mya
Sﬁ@ﬁeffi with clams and éoffmya
4,44, F

DPaccheri al myif i calomari
Paccheri with fresh J'z,m'&/mgif

14,9, F A4

Risotto ai frutti di mare
Mixed seafood visotto

2,944, F * 4min 2 pox

O

o

1

O

16

A
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20



SECONDI DAL MARE

SEAFOOD MAIN COURSES
Frittura di calomari
Deep fried J'c,ui;/
514, F AT

Frittura di calamari e ﬂﬂméem’
ﬂeep fm’w/ J'ciui/ and éinﬂ forawms
25,4, F, A’

Pescato ﬁ/ﬂ/ﬂlbi”l’m allevato alla mediterranea
(con pafafe,pomo/am’m’ e olfve f@ﬂi&u’cﬁe ) 0 al sale

Farm ﬁ'yﬁ cateh  backed with cﬁemy tomatoes, ﬁﬂefﬁ /Jofﬂfae,v and

olives or hacked with sea salf

4 F

Pescato ﬁ/ﬂ/ﬂlbi”l’m locale alla meditervanea o al sale
Local fish cateh backed with cﬁemy tomatoes, fresh frotatoes and olives or

bhacked with sea salf
4 F

Fiore calomaro alln j;ﬂyﬁ'ﬂ

Grilled 5'7»11’&//%@(/6;”
2, FA
SECONDI DI TERRA
MEAT MAIN COURSES
T@/}'ﬂfa rucoln e  grana

Sirloin sliced served with aruculn and /mrememn shave

7

Sulsiccia sarda con pm‘ﬂ te arrosto
Sardinian sausage served with roasted /mfﬂfaej'

18

20

7.5hg-75alky

g&@~3§ﬂ/@

20

22

16



PER I VOSTRI BIMDBI
KIDS MENU

Gnocehetto al Wyo} di salsiccin
Tm‘ﬁ sardinian ﬂnoccﬁi wz’fﬁ mw@e I"@b}

09

Dasta al pomwfom
Dasta with tomato and basil

09

Cotoletta di /90//0 con pafaﬁne
Deep fried cicken cutolet with fries

15"
INSALATE
SALADS
Nicoise
Insalata, pm‘ﬂfe bollite, wova sode, /JOW)W/OI"O, mais, ﬂcci@ﬁe,
sl dolly chef

Mixed salad, boiled, pofafoex, e49s, tomatoes,sweet corn, anchovies, cﬁef sauce
3,4 (saba- sauce 3,4,5,9,10)

Ceasar salad
Misticanza pa//O j:ﬂyﬁm‘o, crostini, rucoln, grana, salsa

M}(e&/ m///m( jm’//e/ cicﬁen, cm',vy éreﬁm[ m%gu/a, parmemn J'ﬁm/e,v, cﬁef sauce
1.7 (salsa- sauce 3,4,5,9,10)

Insalatona mista

Insalata wmista, tonno, pomo&/mﬂo, carote, mozzmﬂe/ﬁne, mais
Mixed salad,, tuna,tomatoes, carrots, mozzarella, corn

47

Salsa dello chef

\S’eﬁ/&mo, ci/ao// ; acc;@ﬁe, J'enape, olio di semi, uova, mpﬁem’, cefm’aﬁni, aceto

Ce/ery, onion, ﬂncﬁow'ey, mw‘fam[ seeds oi[ 995 mpem’, picé@, w’n@mﬂ

12

10

7

G

G

10



PANINI
SADWICHES

Toast

Prosciutto e ][o:ﬂmwio

f;”’” and cheese SOLO A PRANZO ONLY FOR LUNCH
Focaccia al formo

Tonno, pama&foro, uovo, maionese ¢ lattuga
Tuna fish, tomatoes, ¢q9, mayonese and lettuce
1435

Crudaiolo

Panino al crudo
Presciutto crudo, hufaln e rucoln

Warma ﬁam, EM]%/O W)OZZﬂi"ﬂ//ﬂ am/armgu/a
%

Panino uejefmﬂiﬂna
Verdure ﬂ@ﬁm‘e e fontina

Grilled veqqies and fonﬁtm cheese
7.V

Vegyie émyer

Panino con ﬁaméwgyﬁer vegetariano, forma 1970 € contorno di [tate al forno
\/Eﬂﬂfﬂ/ émyer with cheese and served with baked /Jofafoey

7. V.A

Cheese émyue:ﬂ

Wﬂmémyﬁe:ﬂ, farmwio, bacon, ﬁama&/am,
cipa//ﬂ croceante salsa bb, servito con ﬁﬂfaﬁne
Wamémyer, 06665'8, éﬂCOﬂ, fomm‘a, Cl"fjﬁy onion ééq sauce
served with fries

5.7

G

G



LE PIZZE
LE NOSTRE BIANCHE - WHITE BASE

Focaccina

Olio EVO, sale, origano
Exfmuiryin olive oil, sall oregano
t

4 ][mﬂm&yﬂi
MOZZﬂVG//ﬂ, jOl:’gOMZU/ﬂ, pecom’no, ﬂl"ﬂnﬂ
Mozzarelln, zoln cheese, fontina cheese, [parmesan

07

Mari e monti
Mozzarella, carciof; éoﬁa@a, fpecorino

WMozzarella, artichokes, éaﬁ‘myﬂ, fonﬁnﬂ cheese
14,7

Carbonara
Mozzme//ﬂ, juﬂncia/e, crema A uovo, pmmiﬂiﬂno, pepe

WMozzarelln, bacon, €99 cream, foarmesan, frepprer
037

Zozzona
Go:fgonzofﬂ, melanzane fritte, [rosciutto crudo

Zola cheese, ﬁﬂie;/ @ﬂﬁ/am‘, Parma ham
5.7

Marlin
Mozzarelln, misto di frutti di mare, pomo/oiﬂim'

Mozzarelln, mixm/ yeafoop[ cﬁemy tomatoes
0,47 FA

Estiva
Mozzarelln, éwﬁt[&t, ﬁomo&/om’ni, rucols, grana
WMozzarella, éuﬁ[ﬂfo mozzarelln, cﬁer@ tomatoes, rocket. farmesan

07

12

7

G

1

22

14



LE NOSTRE ROSSE -- RED BASE

Ma@ﬁem‘a
Pomodoro, mozzarella, basilico, olio EVO

Tomato base, mozzarelln cheese, hasil, exfmui:yin olive oil

7

Marinara
Pomodoro, @/io, a@ano

Tomato hase, ﬂmﬂﬁc, oregano
1

Napo/f
%mo/oro, mozzme//a, acci@ﬁe, o@ano, hasilico

Tomato base, mozzarella, anchovies, oreqano, basil
47

Romana
Pomodoro, acciogﬁe, origano

Tomato ém'e, ﬂncﬁm/iey, orgg&mo, hasil
1, 4

Delizia
ﬁomo&/oro, mozzmﬂe//a, ﬂorﬂonzo/a, ci/;o//a, salame /ﬁcmnfe
Tomato, mozzare//a, ZO/ﬂ cﬁeeye, onion, Jf)icy m/mm’

07

Calzone
Pomodoro, mozzarells, [rosciutto cotto, funﬂﬁi
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms folded

07

Larmigiana
Pomodsto, mozzarells, melanzane ﬁﬂiffe, parmigiano, pecoring

Tomato, mozzarelln, fried f:’gﬂﬂ/ﬂm‘, frasrmesan, fontina cheese
.57

Capricciosa

Pomodoro, mozzarell, frosciutfo cotto, funﬂﬁi, carcid, ofive, acci@ﬁe
Tomatoes hase, mozzavella, ham, mushrooms, artichokes, olives, anchovies
447

Y/ s'faﬂiom'
?omwfmﬂo, mozzare//a, proycmfz‘o cotto, ﬂtnﬂﬁi, carcioni, olive
Tomato sauce, mozzare/fa, Mm, mwﬁroomx, arﬁcﬁokef, olives

07

10

12

"

14

12

G



Surda
%mo&/om mozzare/fﬂ, salsicein secca /oca/e, pecom’no
Tomato sauce, mozzarelln, a/fﬂy local Sausage, fonﬁnﬂ chees

07

Tonno e cipolle
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipa//e

Tomato sauce, mozzarells, tuna, onions
1,4

Veneziana
Pomodoro, mozzarelln, pmyciuﬁo cotfo, funﬂﬁi
Tomato sauce, mozzarells, ham, mushrooms

07
Dinvoln

Pomm@m, mazzme//a, salsicein ﬁicmnfe
Tomato sauce, mozzaref/ﬂ, J'picy sausage

(7

Vegetariana

T’omo/oro, mozzare//a, me/anzane, pe/;ewmi, zucchine
Tomato sauce, mozzarells, auée@;’nex’, cou@el‘fes’, freppers

7

Americana

Mmyﬁerifa con wiirstel e [ratating fritte
Ma@ﬁem’fa with wiirstel and fries
057

Primavera

Domodoro, mozzarelln, f)royciuffo erudo, rucoln, ycayﬁe di grana
Tomato sauce, mozzarells, Parma ham, rocket frarmesan J'ﬁﬂw'ryy

(5.7

Dizza f tatosa
Mmyﬁem‘a con patating fritfe
Ma@ﬁem’fa with fries

{

Aggiunte: prosciutto crudo di Parma: € 2,5 - Mozzarella di bufala: € 2,5 - Pesce: € 3 Aggiunte extra: € 2
Additions: raw Parma ham: € 2,5 - Buffalo mozzarella: € 2,5 - Fish: € 3

Extras: € 2

G

12

10

12

12

14

10



DESSERTS

C’ﬂ/):ﬂeye con ﬂe/ﬂfO
Torta cioccolato e mandorle J'enzy/uﬁne con ﬂe/m‘o dell casa

Gluten ﬁee chocolate and almonds cake with icecream
378

Seadns
Puff, fastry filled with cheese /eeﬁ fried and fappe/ with ﬁoney

135.7

Tiramisu
137

Crema catalana
37

Panna cotta ai frutti di hosco, caramello o cioccolat
Panma cotta with berries, or caramel or chocolate

7

Cheesecake
07

Torta p/e/ﬂiorno
Cake of the /ay

Sorhetto al imone

Lemon sorhet

37



Allergeni

Reg. (UE) n. 1169/2011

ITALIANO

DEUTSCH

ENGLISH

FRANCAIS

E disponibile il Registro
Allergeni (italiano)

Das Allergie Register steht
zur verfiigung (italienisch)

The Register of Allergens
is available (italian)

Le Registre des Allergénes
est disponible (italien)

1. Cereali contenenti glutine, 1. Glutenhaltiges Getreide, 1. Cereals containing gluten, 1. Céréales contenant du
vale a dire: grano (farro e namentlich Weizen (wie namely: wheat (such as gluten a savoir blé (comme
grano khorasan), segale, Dinkel und Khorasan- spelt and khorasan wheat), épeautre et blé de
orzo, avena o i loro ceppi Weizen), Roggen, Gerste, rye, barley, oats or their Khorasan), seigle, orge,
ibridati e prodotti derivati Hafer oder Hybridstamme hybridised strains, and avoine ou leurs souches

davon, sowie daraus products thereof hybridées et produits a base
hergestellte Erzeugnisse, de ces céréales
ausgenommen

2. Crostacei e prodotti a base | 2. Krebstiere und daraus 2. Crustaceans and products 2. Crustacés et produits a base
di crostacei gewonnene Erzeugnisse thereof de crustacés

3. Uova e prodotti a base di 3. Eier und daraus 3. Eggs and products thereof 3. (ufs et produits a base
uova gewonnene Erzeugnisse d’ceufs

4. Pesce e prodotti a base di 4.  Fische und daraus 4.  Fish and products thereof 4. Poissons et produits a base
pesce gewonnene Erzeugnisse de poissons

5. Arachidi e prodotti a base 5.  Erdnisse und daraus 5.  Peanuts and products 5. Arachides et produits a
di arachidi gewonnene Erzeugnisse thereof base d’arachides

6. Soia e prodotti a base di 6. Sojabohnen und daraus 6. Soybeans and products 6. Soja et produits a base de
soia gewonnene Erzeugnisse thereof soja

7. Latte e prodotti a base di 7. Milch und daraus 7.  Milk and products thereof 7. Lait et produits a base de
latte (incluso il lattosio) gewonnene Erzeugnisse (including lactose) lait (y compris le lactose)

(einschlieRlich Laktose)

8. Frutta a guscio: mandorle 8. Schalenfriichte namentlich | 8.  Nuts namely: almonds 8.  Fruits a coque : amandes
(Amygdalus communis L.), Mandeln (Amygdalus (Amygdalus communis L.), (Amygdalus communis L.),
nocciole (Corylus avellana), communis L.), Haselnlisse hazelnuts (Corylus noisettes (Corylus avellana),
noci (Juglans regia), noci di (Corylus avellana), avellana), walnuts (Juglans noix (Juglans regia), noix
acagiu (Anacardium Walnusse (Juglans regia), regia), cashews de cajou (Anacardium
occidentale), noci di pecan Kaschuntsse (Anacardium (Anacardium occidentale), occidentale), noix de pécan
(Carya illinoinensis occidentale), Pecanniisse pecan nuts (Carya (Carya illinoinensis
Wangenh K. Koch), noci del (Carya illinoinensis illinoinensis Wangenh K. Wangenh K. Koch), noix du
Brasile (Bertholletia Wangenh K. Koch), Koch), Brazil nuts Brésil (Bertholletia excelsa),
excelsa), pistacchi (Pistacia Paraniisse (Bertholletia (Bertholletia excelsa), pistaches (Pistacia vera),
vera), noci macadamia o excelsa), Pistazien (Pistacia pistachio nuts (Pistacia noix de Macadamia ou du
noci del Queensland vera), Macadamia- oder vera), macadamia or Queensland (Macadamia
(Macadamia ternifolia) e i Queenslandniisse(Macada Queensland nuts ternifolia), et produits a
loro prodotti mia ternifolia) , sowie (Macadamia ternifolia), and base de ces fruits

daraus gewonnene products thereof
Erzeugnisse

9. Sedano e prodottia basedi | 9. Sellerie und daraus 9. Celery and products thereof | 9.  Céleri et produits a base de
sedano gewonnene Erzeugnisse céleri

10. Senape e prodottia basedi | 10. Senf und daraus 10. Mustard and products 10. Moutarde et produits a
senape gewonnene Erzeugnisse thereof base de moutarde

11. Semi di sesamo e prodotti 11. Sesamsamen und daraus 11. Sesame seeds and products | 11. Graines de sésame et
a base di semi di sesamo gewonnene Erzeugnisse thereof produits a base de graines

de sésame

12. Anidride solforosa e solfiti 12. Schwefeldioxid und 12. Sulphur dioxide and 12. Anhydride sulfureux et
> 10 mg/kg o 10 mg/I SO2 Sulphite > 10 mg/kg oder sulphites > 10 mg/kg or 10 sulfites > 10 mg/kg ou 10

10 mg/I SO2 mg/| SO2 mg/| SO2

13. Lupini e prodotti a base di 13. Lupinen und daraus 13. Lupin and products thereof | 13. Lupin et produits a base de
lupini gewonnene Erzeugnisse lupin

14. Molluschi e prodottia base | 14. Weichtiere und daraus 14. Molluscs and products 14. Mollusques et produits a

di molluschi

gewonnene Erzeugnisse

thereof

base de mollusques

IN CASO DI ALLERGIE SI PREGA DI AVVISARE IL PERSONALE DI SALA
IN CASE OF ALLERGIES PLEASE NOTIFY THE DINING ROOM STAFF




