Cari clienti, nel nostro ristorante cerchiamo sempre di offrirvi prodotti freschi, locali e di alta qualita.
[n alcuni periodi ci & impossibile reperire prodotti freschi e li sostituiamo con eccellenti prodotti congelati o surgelati
avvalendoci dei migliori fornitori sulla piazza.
Per fare chiarezza e a norma di legge abbiamo inserito gli asterischi dove il prodotto potrebbe in alcuni casi essere
surgelato e una A dove il prodotto acquistato fresco viene abbattuto dai nostri chef per essere bonificato.
L’abbattimento & un trattamento obbligatorio per i prodotti ittici destinati ad essere serviti crudi ,oppure marinati,, salati

o sottoposti a qualsiasi tipo di preparazione che non sia in grado di eliminare la presenza di parassiti come I’ Anisakis
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A- “ll prodotto acquistato fresco & stato sottoposto a trattamento di bonifica

preventiva tramite congelamento in conformita alle prescrizioni del reg. CE

853/2004, allegato [11, sezione VIII, capito]o 3, lettera D, punto 17

* In mancanza di prodotto fresco il prodotto puo essere congelato o surgelato

F- il prodotto ¢ fresco

GLUTEN FREE

Il nostro mend comprende prodotti che non contengono glutine all'interno ma non garantiamo l'assenza di

contaminazione aerea in quanto NON possediamo un laboratorio separato per la lavorazione.
PER OGNI DUBBIO CHIEDETE AL PERSONALE DI SALA

Dear customers,

in our restaurant we always try to offer you fresh products, local and high quality
in some periods it is impossib]e for us to find fresh products and we replace them with excellent frozen or quick-Frozen products on
board using the best supp]iers in the area to clarify and in accordance with the law we have inserted a starwhere the product may in
some cases be frozenand an A where the product purchased fresh is blast chilled by our chefs to be reclaimed.
For any clarification you can ask the dining room staff whenever you want!
Thanks for the attention .Temperature food reduction is a mandatory treatment for fish products intended to be served raw or

marinated, salted or subjected to any type of preparation that is not capable of eliminating the presence of parasites, such as Anisakis.

ln the absence 0{: fresh product, the product can be frozen or deep-frozen

A- “The product purchased fresh has been subjected to preventive remediation treatment by freezing in compliance with the provisions of EC
regulation 853/2004, Annex I1l, Section VIII, Chapter 3, Letter D, Point 1”
GLUTEN FREE : Our menu includes products that do not contain gluten inside but we do not guarantee the absence of airborne
contamination
as we do NOT have a separate laboratory for processing.
FOR ANY DOUBTS ASK THE ROOM STAFF



ANTIPASTI DI MARE
SEAFOOD STARTERS

@’m ﬂ@ud@tzd@mg ﬂ(t Mare

Tasting of different mixed seafood

(1,2,4,5,6,9,14 -F A *)

ﬂafm ﬂ(L Mare, 5@/@2(9%9 ﬂ(t aw(c‘

Selection of mixed raw fish

(2,4,12,-F-A)
0527%6&}1@
Fresh oysters
(14 -F)
Tarlare di Tonne pinne jc'a/[@ salsa di soia ¢ zenzers fesco

Fresh tuna tartare with soia sauce and fresh ginger

(4,6-F-A)

Carpacaé ﬂ(L 5almeme marinale alla éa/’éaéwf@/a

Beetrot marinated salmon carpaccio

(4 -F-A)
Mare in insalala
SepfTod e ol
(2,9,14 -F-A ")
}upp@m ﬁ(t cezze con salsa ﬂ(t p@M@%@/f@ ¢ croslini

Sauted mussels Wlth fresh tomato sauce and crusty bread

(1,9,14,-F-)

}

5
s
A
|
Z

|

40

40

5 od

18

18

18

16

2 O‘PP@ZZ& %t cozze ¢ v&yy@/@ con salsa %L p@/uw(@/f@ ¢ croslini 20

Sauted mussels and c]ams Wlt]’l Fresh tomato sauce and crusty bread

(1,914 -F-)



mm IN

Candbers crsccanle al pamé@ cen \/@/’ﬂ((/tl’w creccanli in salsa Zéﬂya& 16

Deep fried king prawns breaded with panko, served with sauted vegetables in teriyaki sauce

(1,2,5,6-A%)

Tenlacels V(L p@/p@ SU crema ﬂ{t paZ&Zé, p@mw(@/w confll ¢ pamﬁa creccanle

Tentacle O{: OCtOpUS Served on a bed OF Cream)’ potatoes and Crispy baCOn ]8
(5,14 -A )
{/zuppeﬁa ﬂ(t M%MW{W alla ﬂ((dV@/a 16

Sauted baby OCtOPUS served Wlth a spicy tomato sauce

(9,14 -F-A %)

ANTIPASTI DI TERRA
MEAT STARTERS

g@/@z[%@ a{c saluni ¢ Zzg/w%jt sard| 8

Mixed cured sardinian meat and cheese

)

@/We i Zérmﬂc’ sardi con le manvellaline 16

Selection of sardinian cheese served with little jams

)

Pallula ﬂ{t manze con maisnese alla senape ¢ p@/\/@f@ ﬂ{t slive nere 13

Beef tartare with mustard mayonnaise and black olive powder

(3,5,8,9 -F-A)
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PRIMI DI MARE -

SEAFOOD MIDDLE COURSES

@5@27@ alle ﬁ(@[(zce ﬁ(t mare (min 2 /oax) 22

Mixed seafood risotto ( min 2 pax)
(2,4,9,14-F-A")

gp@h@ﬁ@%& alle 50@%(@ o0
Spaghetti with mixed seafood
(1,2,4,9,14-F-A%)

/
Tccheri al ragit J{L calamari cen p@[\/@/@ y{c pane alle erbe 18
Paccherl Wlth SqUId ragu and ﬂavoured Wlt]’l bread scrumble
(1,9,14 -F-A )
roite Fesche con 5Ipaﬂ{a. welanzane, pemeﬂ(erw ¢ ricella muslia 1%

Fresh trofie with swordfish, aubergines, cherry tomatoes and ricotta mustia

(1,4,7 -F-A ™)

gpag/wﬁt alle v&yygl@ - l/gyy@/@ ¢ beZZ&uya 2022
Spaghetti with clams OR clams and bottarga
(1,4,14 F)

@ZMZ@[/@ nere 7/%56}1@ con cezze, jaMAm ¢ crema ﬂ{t larlufe 20

Fresh black tagliate“e Wltl'l mussels, prawns and trufﬂe cream

(1,2,14 F-7)

&ZZW@/( Ai cormia vayyel@, Zalorans ¢ percin 18
Fresh ravioli filled with grouper and served with clams, saffron and porcini mushrooms

(1,4,7,14 -F-*)

SP%V/W/ZZL JZ['W’%@SZ& /{%ﬂlé 22 per 1004 win 500 4r

Spaghetti with local lobster
Seconda disponibilita - Subject to availability

(1,2,9 -F-)

MMW ﬂ[/%&&@ b/(/ﬂ 18 per 7 O@r min 5 00 g

Linguine with blue lobster
Seconda disponibilita - Subject to availability

(1,29 -F)



PRIMI DI TERRA

MEAT MIDDLE COURSES

Ck’,m@m‘ alla mo;m(mw al @o‘c ﬂ(t salsiccia
Chiusoni alla campidenese with sausage ragi
(1.9)
Coc/u@(@m% p@luw{@if@ e p@c@/’m

Culurgiones tomato and pecorino cheese

(1,7.9-A)

PER I VOSTRI BIMBI

KIDS MENU

gpc%eﬁi p@meﬁ{@r@ ¢ hasilice

Spaghetti with tomato and basil
(1.9)

C@f@/@ﬁa ﬁ(L p@/[@ ¢ pafaZLW f/CL'ZZTﬂ/

Deep fried chicken cutlet and French fries

(1,5-9)
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SECONDI DAL MARE

SEAFOOD MIDDLE COURSES

Fisre d calamars alla j@/&a su Lells di mislicanza o pameﬂ(@/w 20
Grilled squid flower on a bed of mixed salad and cherry tomatoes
(14-F-A")
&)/g&afa wisla ﬂ(L pesce 22
Mixed grilled seafood
(2,414 F-A-")

Frillura ﬁ(t calamari 22

Deep fried squids
(1,5,14 -F-A ¥)
Frillura ﬂ(t calamari ¢ jam[)m 26
Fried calamari and prawns
(1,2,5,14 -F-A ™)
Calanars ripiens su. salsa @/t asparag 20
Stuffed squid on asparagus sauce

(17,14 F-A")

Trancio ﬂ(c 5pw{a a//a MW(L‘ZL@WM 20

Mediterranean-style swordfish steak

(4,9 F-A)
Tescale ﬁ(@/ jc‘em& /a%a[@ a/[a mw(c’fermmea,a[ ml@, a[[a j@/&a

Local catch of the day, Mediterranean style, salted, grilled 8.5 per 100 gr min 500 gr

(4,9 -F-)
lescale f{@/ glome allovals alla MM{L'ZLWW.M salealla j@[m
Farm fish Catch of the day, Mediterranean style, salted, grilled 7.5 per 100 gr min 500gr
(4,9 -F-)

/lmfg@gfa alla calalana (seconde y{éap@mé(/&f&)

Catalan-style lobster (subject to availability)

29 -F)
Aslice hlu alla calalana (seconde ﬁ(%P@M([(Z&)

Catalan-style blue lobster (subject to availability) 18 per 100gr min 500 gr
2,9 -F)

22 per 100gr min 500 gr



SECONDI DI TERRA

MEAT MIDDLE COURSES

Enlrectle

Filelle %L wanzs alla j@/(a

Grilled Beef Fillet

Flells di manze ol j@/:ng@/a 6 al pepe verde
Beef fillet with gorgonzola sauce or green pepper sauce

(7,10)

@[mfa V(L Manzg mc@«/a ¢ grana

Sliced beef with rocket and parmesan

@)

CONTORNI

SIDE DISHES

Tnsalala wmisla Jajé@me

Mixed seasonal salad

lilate ol forve

Bal(ed potatoes

Ialaline I/ZLZZLe

French fries

%)

&g[mi& ﬂ(L verure

Grilled Vegetables

18

25

22

22
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LE NOSTRE -WHITE BASE

Fecaccina
olio evo ,sale,origano

Extravirgin oil,salt,oregano
M
b é//u@jc

Mozzarella,gorgonzola,pecorino,grana

MOZZare”a ,Zola,pecorino Cheese ,parmesan
(1.7)
Mari & menlli

Mozzarella, carciofi,bottarga

Mozzarella, artichokes, bottarga

(1,4,7)
Cﬂ/”é@%ﬂl”ﬂ

Mozzarella,guanciale,crema di uovo,parmigiano,pepe

Mozzare“a, bacon, €gg cream, parmesan, pepper

(1,3,7)
Esliva

Mozzarella, bufala,pomodorini,rucola,grana

Mozzare“a, buffa]o mozzare“a, cherry tomatoes, rocket, parmesan

(1,7)
ﬁlm&amew

Mozzarella, prosciutto cotto

Mozzare”a ,ham
(1,7)

6/)6{[ Z&U’”&l

Melanzane,pomodorini e ricotta mustia

Aubergines, cherry tomatoes and ricotta mustia
(1L7)

Carvelliera

Broccoli,sa]siccia,provola

Bl’OCCOli, sausage, provo]a cl’xeese
(17)
/f Za/*’/m

Mozzarella,misto di frutti di mare,pomodorini

Mozzarella, mixed seafood, cherry tomatoes

(1,4,7,14)
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LE NOSTRE ROSSE - RED BASE

Al ary/wr[f&

Pomodoro, mozzarella, basilico, olio EVO

Tomato base, mozzarella cheese, basil, extravirgin olive oil

(1-7)

Marinara

Pomodoro, aglio, origano

Tomato base, garlic, oregano
(1
" .
/'MP@/L
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano, basilico

Tomato base, mozzare“a, anchovies, oregano, basil

(1,4,7)

Delizia

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipo”a, sa]ame piccante

Tomato, mozzarella, zola cheese, onion, spicy salami

(1.7)

Cﬂ/? Bine

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

Tomato sauce, mozzare]la, ham, mushrooms folded
(1.7)
0o
/ armiglana
Pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, parmigiano, pecorino

Tomato, mozzarella, fried eggplant, parmesan, pecorino cheese

(1,5,7)

C«a/p/wa@ga

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini, olive, acciughe

Tomatoes base, mozzare”a, ham, mushrooms, artichol(es, olives, anchovies

(147)
a 5Z8J€£@W

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofii, olive Tomato sauce,
mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives

(1.7)
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Sam{a

Pomodoro, mozzarella, salsiccia secca locale e olive

Tomato sauce, mozzare”a, dry IOC&I sausage, and olive

(1,7)
EMM@ ¢ ap@//e

Pomodoro, mozzare“a, tonno, cipo”e

Tomato sauce, mozzarella, tuna, onions

(1,4)
%W/zmm

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

Tomato sauce, mozzare“a, ham, mushrooms

(1,7)
J:\L'av@/a

Pomodoro,mozzarella,salsiccia piccante

Tomato sauce ,mozzarella,spicy sauce

(1.7)

légefﬂrlm

Pomodoro, mozzarella, me]nzane,peperoni ,zucchine

Tomato sauce, mozzare]]a, aubergines,courgettes,peppers

(1,7)
AM@/”(W&(

Margherita con wurstel e patatine fritte

Margherita with wurstel and fries

1,5,7)

@Wa\/e/f’a

Pomodoro, mozzare“a, crudo,rucola,scaglie Cll grana

Tomato sauce, mozzare”a,parma ham,rocl(et,parmesan shavings

(1.7)
[tlalesa
Margherita con patatine fritte

Margherita land fries
(1,57)

Aggiunte: prosciutto crudo di Parma: € 2,5 - mozzarella di bufala: € 2,5 - pesce: €3 aggiunte extra: €2

Additions: raw Parma ham: € 2,5 - buffalo mozzarella: € 2,5 - fish: € 3 Extras: € 2
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DESSERT

Seadss

Puff pastry filled with fresh cheese deep fried and topped with honey
(1,3,5,7%)

ﬁmfuc‘m
(1,3,7)

Tawwa cella ai IfocZZ? y(c é@gc@ & cw’wu@[l@ & a‘&cc@/afe

Pannacotta Wlt}'l berries or caramel or chocolate

@)

Crema calalana

(3.7)

Talufe ners o hiance
(3.7)

Terla ﬂ{@/ giorme

Cake of the day

g@/’é@ﬁ@ a[ /W@M

Lemon sorbet

)
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ESPRESSO

ESPRESSO CORRETTO
DECAFFEINATO
CAPPUCCINO
CAPPUCCINO DI SOIA
MAROCCHINO

LATTE MACCHIATO
CAFFE' SHAKERATO
SHAKERATO CORRETTO
CAFFE' D'ORZO
THE'/INFUSI

CAFFE' AMERICANO

CAFFE’ DOPPIO 9

CAFFETTERIA- BAR
o

I

\

SOFT DRINK

COCA- COLA
COCA- ZERO
FANTA
LEMONSODA
SPRITE

THE LIMONE
THE PESCA
SUCCHI FRUTTA
ACQUA 1L

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,00

MAR

Lauwnge Restaunant front S0

2,00
3,00
2,50
3,00
3,50
2,50
2,50
5,00
6,00
2,00
2.50
2,00
3,50

LIN

——

—
B — e

BIRRE BOTTIGLIA

HEINEKEN IMPORTED 4,50
ICHNUSA AMBRA LIMPIDA 4,50
ICHNUSA ANIMA SARDA 3,50
ICHNUSA AL LIMONE 3,50
ICHNUSA NON FILTRATA 4,00
CORONA 5,00
BIRRA ANALCOLICA 0,33 4,00

AMARI E LIQUORI o

AVERNA

BAYLES

DISARONNO

FERNET BRANCA
FERNETBRANCAMENTA
JAGERMAISTER
AMARO DEL CAPO
MONTENEGRO
LIQUIRIZIA ECLISSE
LIMONCELLO

MIRTO

SAMBUCA

GRAPPA BARRICATA 5,00
RUM 8,00

RUM SPECIAL 12,00



