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Cari clienti, nel nostro ristorante cerchiamo sempre di offrirvi prodotti freschi, locali e di alta qualita.
In alcuni periodi ci € impossibile reperire prodotti freschi e li sostituiamo con eccellenti prodotti congelati o surgelati
awalendoci dei migliori fornitori sulla piazza.

Per fare chiarezza e a norma di legge abbiamo inserito gli asterischi dove il prodotto potrebbe in alcuni casi essere surgelato
e una A dove il prodotto acquistato fresco viene abbattuto dai nostri chef per essere bonificato.
L'abbattimento & un trattamento obbligatorio per i prodotti ittici destinati ad essere serviti crudi, oppure marinati, salati o
sottoposti a qualsiasi tipo di preparazione che non sia in grado di eliminare la presenza di parassiti come I'Anisakis.

LEGENDA

* Inmancanza di prodotto fresco il prodotto puo essere congelato o surgelato
F- il prodotto e fresco

A-"ll prodotto acquistato fresco € stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventiva tramite congelamento in conformita alle prescrizioni del reg. CE
853/2004, allegato Ill, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1”

GLUTEN FREE
I nostro menu comprende prodotti che non contengono glutine ma non garantiamo |'assenza di
contaminazione aerea in quanto NON possediamo un laboratorio separato per la lavorazione.

PER OGNI DUBBIO CHIEDETE AL PERSONALE DI SALA.

Dear customers, in our restaurant we always try to offer you fresh, local and high quality products.
In some periods it is impossible for us to find fresh products and we replace them with excellent frozen
or deep-frozen products using the best suppliers on the market.
To clarify and in compliance with the law we have inserted asterisks where the product could in some cases be frozen
and an Awhere the product purchased fresh is chilled by our chefs to be cleaned.
Chilling is a mandatory treatment for fish products intended to be served raw, or marinated, salted or
subjected to any type of preparation that is not able to eliminate the presence of parasites such as Anisakis.

LEGEND
* Inthe absence of fresh product, the product can be frozen or deep-frozen

F-The product is fresh

A-"The product purchased fresh has been subjected to preventive remediation treatment by freezing in compliance with the

provisions of EC regulation 853/2004, Annex Ill, Section VIII, Chapter 3, Letter D, Point 1”

GLUTEN FREE
Our menu includes products that do not contain gluten inside but we do not guarantee the absence of airborne
contamination as we do NOT have a separate laboratory for processing.

FORANY DOUBTS ASK THE ROOM STAFF.



ANTIPASTI DI MARE
SEAFOOD STARTERS

0//61% ﬂ{%uafazéeme ﬂ(c Mare
Tasting of different mixed seafood
(1,2,4,569,14 -FA ™)

ﬂa@m V{L Mare, 5@/@2&%@ ﬂ(t c/W(L'

Selection of mixed raw fish

(2,4,12,-F-A)

ngifécy/w

Fresh oysters

(4-F)

/ !
geppw con finscchi ¢ p@M@ﬂ(@/’é seceni
Cuttlefish with fennel and dried tomatoes

(14 A"

praa&l& ﬂ(t pesce 5paﬂ(a Maruale
Marinated swordfish carpaccio

(4,F-A)

75//2?0@ ﬁ{t lonne p(mme jéa[/@ senile con 5al5a ﬂ{L s6la ¢ m&gfw’ﬁ{a a lpa/’ZZ
Fresh tuna tartare

(4,F-A)

Mare in insalala
Seafood mixed salad
(3,4 ,14 F-A")

Marlin con jw[wu/w ﬂ(L verdure
Marlin with mixed vegetables
(4,F-A)

Cmfpmg ﬁ(t gafm&m@ @/c‘ @/@W&
Fine sliced salmon marinated with citrus fruit

(F-A)
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ANTIPASTI DI MARE CALDI
HOT SEAFOOD STARTERS

J%/{F@ZZ& in cassusla cen crosting
Little octopus in trowel

1,14 %)

Saule %L v&yy@/e

Sautééd clams

(14 -F)

Dugpella di cezze cen salsa i pomeders ¢ creslini

Mussels soup with tomatoes and crispy bread

(14.9-F-A)

Paccaln creccanle con salsa alla pc’zzac’sla

Fried Codfish with cherry tomatoes, olives

(14 FAY)

Tonne scellals con salsa @/@ﬂ(@[@@
Tunafish with sweet and sour sauce

(4-F-A)

O)&Wb@/@ in cresla ﬂ(t MM@/’/@ ¢ micle

Deep fried King prawns with almond breading
(2,87)

ANTIPASTI DI TERRA
MEAT STARTERS

g@/@zl@ﬂ@ ﬂ{c m/ouuc’ ¢ Zéiwdoﬂé owﬂ(c‘

Mixed cured sardinian meat an

)

€ese

@ZW@ A ru gt sardi cen Lo manvellaline

Selection of sardinian cheese served with little jams

()
Cap;@w buttla ¢ P@MW(@/’@

Buffalo mozzarella and fresh tomatoes

)

Carpaaa'@ ﬂ{L Manze a[/a cilrenelle

Beef tartare with citronette sauce

16

20

16

16

18

16

18

16
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18



PRIMI DI MARE
SEAFOOD MIDDLE COURSES

Piselle del pescafeffe (in 2 pa)

Mixed seafood risotto ( min 2 pax)
(2,4,9,14-F-A%)

Scialaliclli alls 5@@(7/@

Spaghetti with mixed sea
(1,2,4,9,14-F-A™)

OOd

0. A
Thccheri ol ragu. a(c riccisla
Paccheri with amberjacl( ragﬁ

(1,4 -F-A %)

! P
Trelle fresche cen 5pa¢(a, welanzane, p@mw(@/w
Fresh trofie with swordfish, aubergines, cherry tomatoes

(1,4,F-A %)

Spashells all vongele - Veagsle. o bellirg

Spaghetti with clams OR clams and bottarga

(1,14 F)

SP@V/L@ZZL& a//’a/%@gzla lecale

Spaghetti with local lobster

Seconda disponibilita - Subject to availability

(1,2,9 -F-)

LWWM all aslice hlu

Linguine with blue lobster

Seconda disponibilita - Subject to availability

(1,2,9 -F-)

22

20

18

18

20\ 22

22 per / 00}/’ wmin 5 00 g

18 per ZOOjr in faﬁjr



PRIMI DI TERRA

MEAT MIDDLE COURSES

Chivseni alla MWPW{W5@ al racu ﬂ{t salsiccin
Chiusoni alla campidenese with sausage ragu

(1,9)

Cocleﬁ(@mes P@M@ﬂ(@/’@ 2 p@c@/fm

Culurgiones tomato and pecorino cheese

(,7F™)

f =l ,f, . .
gp helli alla Jlorans ( Jucchine o pecsring)
Spaghetti with zucchini cream and pecorino cheese

M

PER [ VOSTRI BIMBI
KIDS MENU

gpaj//wm PQMW{@/’Q ¢ /mﬂ/éc@
Spaghetti with tomato and basil

(1,9)

Cslelella ﬁ(t p@l/@ ¢ paf&lzw tille
Deep fried chicken cutlet and French fries
(1,5-)

16

16

16

2

5



SECONDI DAL MARE
SEAFOOD MIDDLE COURSES

Pislecca ﬂ(t Tevuns scsllale con rucsla ¢ pemeﬂ(erw

Tuna steack Wlth rocl(et and cherry tomatoes

(14-F-A%)

Frillura ﬂ(t ca/a/um 2 ij
Fried calamari and prawns

(12,514 -F-A %)

Frillura ﬂ(L m/a/um

Deep fried squids
(1,514 -F-A ")

ﬁfg/mfa wisla ﬂ{t pesce

Mixed grilled seafood
(2,4,14 F-A-%)

Ca[a/uw@ al[a j@/mm mc@[a ¢ ,p@msﬂ(mm

Grilled squid served with rocket and cherry tomatoes

(17,14 F-A")

Trancio i 5paﬂ(a alla gg/’g[m su Lelle ﬂ(t wislicanzn
Grilled swordfish steak
(4,9 E-AY)

//)égcafe ﬂ(@/ jé@me /@mfe aZ 55(1@, aﬂa j@/m, acqua pazza

Local catch of the day, Mediterranean style, salted, gri”ed
(4,9 -F-)

l2scale ﬂ(@l giorme allovale al sale, alla j/fff/{a, cw?ua pazza

Farmfish Catch of the day, Mediterranean style, salted, grill

(4.9 -F-)
A@%Z& dlla calalana s alla j@[(a (seconde ﬂ{wpemééltfa & su pmmsfazé@m&)

Catalan-style lobster (subject to availability)

2.9 -F)

Aslice blu alla calalana & alla frglm (secende ﬂ{wpem(/%[(f& & su p/fem@faz@me)

Catalan-style blue lobster (subject to availability)

(2,9 -F)

22

32

22

26

20

20

85 per ]00ﬁr
i 500ﬁr

+5 per 100 g
nin 5 ODfr

22 per 100 Y
win 5 00 g

ZSPWZOOﬁr
min 5.0057



SECONDI DI TERRA
MEAT MIDDLE COURSES

ﬁZeZZ% ﬂ(é Moanze aﬂa j@/&a

Grilled Beef Fillet

Flelle di manzs ol j@g@mz@[a o al pepe verde
Beef fillet with gorgonzola’sauce or green pepper sauce

(7,10

T@l&aia ﬁ(L Manze ma@/a ¢ grana
Sliced beef with rocket and parmesan

@)

CONTORNI
SIDE DISHES

Tnsalala wisla 4 5@(@%@

Mixed seasonal salad

fhlale ol forve

Bal(ed potatoes

flaline tille

French fries

%)

&@/{afa ﬁ(L verure

Grilled vegetables

25

27

22



PIZZE CLASSICHE

Fecaccina
olio evo, sale, origano

Extravirgin oil, salt, oregano

M

Warivara
Pomodoro San Marzano, aglio, origano

Tomato base, gar]ic, oregano

M

ﬂ .
Jlapeli
Pomodoro san Marzano, fior di latte, acciughe, capperi, basilico

Tomato base, mozzare”a, anchovies, cappers, basil

(1,4,7)

M a/y//t@nzla

Pomodoro san Marzano, fior di latte basilico, olio EVO

Tomato base, mozzarella cheese, basil, extravirgin olive oil

(1-7)

Sa/scm Z Z/{Za/”(@/&

Friarielli*, salsiccia, fior di latte

Friarielli Broceoli, sausage, mozzarella cheese

(1,7)

X@@Z‘mma
Pomodoro san Marzano, fior di latte, melanzane, peperoni, zucchine

Tomato sauce, mozzarella, aubergines, courgettes, peppers

(1.7)

b 5@(@”(
Pomodoro san Marzano, fior di latte, prosciutto cotto, Funghi, carciofi, olive

Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives

(1.7)

0

I

13

o

12



. !
Celle ¢ owyy/u 70
Pomodoro san marzano, fior di latte, prosciutto cotto, funghi freschi

Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms

(1.7)

Cap/fwaega 14
Pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, carciofini, olive, acciughe

Tomatoes base, mozzare“a, ham, mushrooms, artichokes, OliVES, anchovies

(1,4,7)

Zr Zé/’n(ajj(

Fior di latte, gorgonzo]a, pecorino, grana

[z

Mozzare]la, zola, pecorino cheese, parmesan

(1.7)

@@/L?L'a 12

Pomodoro San Marzano, fior di latte, gorgonzo]a, cipo“a, salame piccante

Tomato, mozzarella, zola cheese, onion, spicy salami
(1,7)
Calzene 12

Pomodoro san Marzano, fior di latte, prosciutto cotto, funghi

Tomato sauce, mozzare“a, ham, mushrooms FO]dEC]

(1,7)
ﬂla\/@/a 12

Pomodoro San Marzano, fior di latte, salsiccia piccante

Tomato sauce, mozzare”a, SpiCy sausage

(1.7)

Tonns ¢ a‘p@[[e 12
Pomodoro san Marzano, fior di latte, tonno, cipo”e

Tomato sauce, mozzarella, tuna, onions

(1.4)

/(mm’mm 12
Margherita con wurstel e patatine fritte

Margherita with wurstel and fries

(1,5,7)

Frivavera 14
Pomodoro san Marzano, fior di latte, crudo, rucola, scag]ie di grana

Tomato sauce, mozzare”a, parma ham, rocl(et, parmesan shavings

(1.7)



PIZZE SPECIAL

Sarda

Pomodoro San Marzano, fiordilatte, salsiccia secca, pecorino stagionato, /5

e olive taggiasche

Tomato sauce, mozzare“a, dl’)’ lOC&l sausage, olives and pecorino cheese

(1.7)

55&\/6( 15
Focaccia con rucola, bufala, pomodorini, grana, olio evo

Bufalo mozzarella, cherry tomatoes, rocket, parmisan

(1.7)

gumwz 18
Fior di latte, gorgonzo]a, in uscita noci, prosciutto crudo e miele

Mozzarella, zola cheese, Parma ham, honey, and nuts

(1,7,8)

ﬁ/@%@[d, /u&@/a Z ﬁmﬂd 18

Fior di latte, pomodorini, in uscita rucola, grana, bresaola

Mozzare”a, cherry tomatoes, rocl(et, parmesan and bresaola

(1.7)

larmigiamana
Pomodoro San Marzano, fior di latte, melanzane fritte, grana e basilico
Tomato sauce, mozzarella, fried aubergines, parmesan, and basil

(1,5,7)

5

Frulli /L Mare 29

Fior di latte, misto di frutti di mare, pomodorini, basilico

Mozzarella, mixed seafood, cherry tomatoes

(1,3,4,14,7)

Aggiunte: prosciutto crudo di Parma: € 2,5 - mozzarella di bufala: € 2,5 - pesce: €3 aggiunte extra: €2
Additions: raw Parma ham: € 2,5 - buffalo mozzarella: € 25 - fish: €3 - extra: €2



CAFFETTERIA

ESPRESSO

ESPRESSO CORRETTO
DECAFFEINATO
CAPPUCCINO

CAFFE' SHAKERATO
SHAKERATO CORRETTO
CAFFE' D'ORZO
GINSENG
THE'/INFUSI

CAFFE" AMERICANO
CAFFE" DOPPIO

BIRRE BOTTIGLIA

HEINEKEN IMPORTED
I[CHNUSA AL LIMONE
[CHNUSA NON FILTRATA
CORONA

BIRRA ANALCOLICA 0,33

AMARI E LIQUORI

GRAPPE 5

AMARI B
RUM 10
WHISKY 8
VODKA 6

2,00
3,00
2,50
3,00
5,00
6,00
2.50
2.50
2.50
2.50
2.50
4.00

4,50
3,50
4,00
5,00
4,00

BAR

SOFT DRINK

COCA- COLA
COCA- ZERO
FANTA
LEMONSODA
SPRITE

THE LIMONE
THE PESCA
SUCCO DI MELA

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

SPINA WARSTEINER

BIONDA / NON FILTRATA

0,20L 4
0,40L 6
0,50L 7

I i5
COCKTAILS
SPRITZ
AMERICANO
NEGRON]

GIN TONIC
MOJITO

HUGO

CUBA LIBRE

10
10
10
12
12
12
12



Allergeni

Reg. (UE) n. 1169/2011

ITALIANO

DEUTSCH

ENGLISH

FRANCAIS

E disponibile il Registro
Allergeni (italiano)

Das Allergie Register steht
zur verfiigung (italienisch)

The Register of Allergens
is available (italian)

Le Registre des Allergénes
est disponible (italien)

1. Cereali contenenti glutine, | 1. Glutenhaltiges Getreide, 1. Cereals containing gluten, 1. Céréales contenant du
vale a dire: grano (farro e namentlich Weizen (wie namely: wheat (such as gluten & savoir blé {comme
grano khorasan), segale, Dinkel und Khorasan- spelt and khorasan wheat), épeautre et blé de
orzo, avena o iloro ceppi Weizen), Roggen, Gerste, rye, barley, oats or their Khorasan), seigle, orge,
ibridati e prodotti derivati Hafer oder Hybridstamme hybridised strains, and avoine ou leurs souches

davon, sowie daraus products thereof hybridées et produits a base
hergestellte Erzeugnisse, de ces céréales
ausgenommen

2. Crostacei e prodottia base | 2.  Krebstiere und daraus 2. Crustaceans and products 2. Crustacés et produits a base
di crostacei gewonnene Erzeugnisse thereof de crustacés

3. Uova e prodotti a base di 3. Eier und daraus 3.  Eggs and products thereof 3. (Eufs et produits a base
uova gewonnene Erzeugnisse d'ceufs

4. Pesce e prodotti a base di 4. Fische und daraus 4.  Fish and products thereof 4.  Poissons et produits a base
pesce gewonnene Erzeugnisse de poissons

5.  Arachidi e prodotti a base 5. Erdnisse und daraus 5. Peanuts and products 5. Arachides et produits &

di arachidi gewonnene Erzeugnisse thereof base d'arachides

6. Soia e prodotti a base di 6.  Sojabohnen und daraus 6. Soybeans and products 6. Soja et produits a base de
soia gewonnene Erzeugnisse thereof s0ja

7. Latte e prodotti a base di 7. Milch und daraus 7. Milk and products thereof 7. Lait et produits a base de
latte (incluso il lattosio) gewonnene Erzeugnisse (including lactose) lait {y compris le lactose)

(einschlieRlich Laktose)

8. Frutta a guscio: mandorle 8.  Schalenfriichte namentlich | 8  Nuts namely: almonds 8. Fruits a coque : amandes
(Amygdalus communis L.), Mandeln (Amygdalus (Amygdalus communis L.), (Amygdalus communis L.),
nocciole (Corylus avellana), communis L.}, Haselniisse hazelnuts (Corylus noisettes (Corylus avellana),
noci (Juglans regia), noci di (Corylus avellana), avellana), walnuts (Juglans noix (Juglans regia), noix
acagil (Anacardium Walniisse (Juglans regia), regia), cashews de cajou (Anacardium
occidentale), noci di pecan Kaschunisse (Anacardium (Anacardium occidentale), occidentale), noix de pécan
(Carya illinoinensis occidentale), Pecanniisse pecan nuts (Carya (Carya illinoinensis
Wangenh K. Koch), noci del (Carya illinoinensis illinoinensis Wangenh K. Wangenh K. Koch), noix du
Brasile (Bertholletia Wangenh K. Koch), Koch), Brazil nuts Brésil (Bertholletia excelsa),
excelsa), pistacchi (Pistacia Paranisse (Bertholletia (Bertholletia excelsa), pistaches (Pistacia vera),
vera), noci macadamia o excelsa), Pistazien (Pistacia pistachio nuts (Pistacia noix de Macadamia ou du
noci del Queensland vera), Macadamia- oder vera), macadamia or Queensland (Macadamia
(Macadamia ternifolia) e i Queenslandnisse(Macada Queensland nuts ternifolia), et produits a
loro prodotti mia ternifolia) , sowie (Macadamia ternifolia), and base de ces fruits

daraus gewonnene products thereof
Erzeugnisse

9. Sedanoe prodottiabasedi | 9.  Sellerie und daraus 9. Celery and products thereof | 9.  Céleri et produits a base de
sedano gewonnene Erzeugnisse céleri

10. Senape e prodottia basedi | 10. Senf und daraus 10. Mustard and products 10. Moutarde et produits a
senape gewonnene Erzeugnisse thereof base de moutarde

11. Semidisesamo e prodotti 11. Sesamsamen und daraus 11. Sesame seeds and products | 11. Graines de sésame et
a base di semi di sesamo gewonnene Erzeugnisse thereof produits a base de graines

de sésame

12. Anidride solforosa e solfiti 12, Schwefeldioxid und 12, Sulphur dioxide and 12. Anhydride sulfureux et
> 10 mg/kg o 10 mg/l 502 Sulphite > 10 mg/kg eder sulphites > 10 mg/kg or 10 sulfites > 10 mg/kg ou 10

10 mg/l 502 mg/| 502 mg/l 502

13. Lupini e prodotti a base di 13. Lupinen und daraus 13. Lupin and products thereof | 13. Lupin et produits a base de
lupini gewonnene Erzeugnisse lupin

14, Molluschi e prodotti a base | 14. Weichtiere und daraus 14, Molluscs and products 14, Mollusques et produits a

di molluschi

gewonnene Erzeugnisse

thereof

base de mollusques

IN CASO DI ALLERGIE SI PREGA DI AVVISARE IL PERSONALE DI SALA
IN CASE OF ALLERGIES PLEASE NOTIFY THE DINING ROOM STAFF




